
 

Herzlich Willkommen 

im Gasthaus & Hotel Bähre 
 

Seit über 125 Jahren ist das Gasthaus im Besitz unserer Familie, 
wir führen nun schon in der fünften Generation 

die Tradition der Gastfreundschaft weiter. 
 

Mein Bruder Ingmar Bähre  leitet die Küche. 
 

Zu meinen Aufgaben gehört neben Verwaltung und Verkauf 
auch die Unterstützung des Services. 

 

Die Serviceleitung obliegt Ingmars Ehefrau Kirsten Bähre . 
Gemeinsam sind wir für die Ausbildung der Restaurant- und 

Hotelfachauszubildenden zuständig. 
Unterstützt werden wir in allen Dingen von meinem 

Cousin Helge Lemcke  und unseren langjährigen Mitarbeitern. 
 

Unser Bestreben ist es, dass Sie unser Haus zufrieden verlassen 
und gern wieder kommen. Gerade deshalb freuen wir uns auch, 

wenn Sie uns auch sagen, wenn etwas mal nicht Ihren 
Wünschen entspricht. Denn vor Fehlern ist niemand gefeit. 

Diese können aber nur korrigiert werden, wenn sie 
angesprochen werden. 

 

Ein paar schöne Stunden wünscht Ihnen 
 
 

        Elmar Schulz & Familie 
Folgen Sie unserem WhatsApp-Kanal 
Verpassen Sie keine besonderen Angebote 
Neuigkeiten oder Veranstaltungen mehr! 



 

 
 

. . . vorweg 
 
 

Windspiel Limoncello Cocktail alkoholfrei  8,50 € 
Windspiel Limoncello, alkoholfreier Sekt 
Tonic Water*³*4, Zitrone& Eis 
 
 

Glas Rosé Sekt alkoholfrei     5,80 € 
 
 

Sarti Spritz       9,50 € 
Sarti, Prosecco, Limette & Eis 
 
 

Aperol Spritz       9,50 € 
Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Orange & Eis 
~ auch alkoholfrei ~ 
 
 

Campari Orange      7,50€ 
Campari Soda oder auf Eis    5,80 € 
~ auch alkoholfrei ~ 
 
 
 

Hugo        9,50 € 
Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Limette & Eis 
~ auch alkoholfrei ~ 
 
 

Lillet blanc Wild Berry     9,50 € 
Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, Himbeeren & Eis 
 

Für weitere  Apéro-Ideen berät Sie unser Service-Team gern. 
 
 
 
*3 enthält Farbstoffe 
*4 enthält Chinin 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

             Suppen & Vorspeisen 
 
 

Hochzeitssuppe       7,90 € 
Rinderkraftbrühe mit Klößchen, Eierstich, 
Nudeln, Möhren & Spargel 
 
 

 Kürbissuppe       7,90 € 
mit Kürbisöl und Kürbiskernen 
 
 

 Steinpilzsuppe       7,90 € 
 
 
 

Carpaccio vom Rind     15,00 € 
Parmesan | Balsamico | Olivenöl | hausgebackenes Brot 
 
 

Gebratene Garnelen     15,00 € 
Salatbouquet | Aioli | hausgebackenes Brot 
 
 

 Bunter Beilagensalat     5,80 € 
nach Art des Hauses 
 
 

 Eisbergsalat      5,00 € 
mit Zitronen-Sahnedressing 
 
 

 Kleiner Blattsalat     7,50 € 
mit Himbeerdressing und hausgebackenem Brot 
 
 
 
 vegetarisch 
 vegan 
 
 
 
 
 
 
 



 

            Spezialitäten des Hauses 
Oma Annas Bürgermeisterpfanne   29,80 € 
~in der Pfanne serviert~ 
Rinderfilet und Schweinemedaillon, Hoppe-Bratwurstzwerge*1 
Rahmzwiebeln, Bratkartoffeln*1 und Bohnenbündchen*1 
 

Filetgeschnetzeltes     25,50 € 

von Rind und Schwein in Pfefferrahmsauce 
hausgemachte Spätzle 
 
 
 
 
 
 
 

            Steaks vom Rind 
Pfeffersteak vom Rumpsteak geschnitten 
mit Pfefferrahmsauce und grünem Pfeffer 
dazu Pommes frites und bunter Beilagensalat 
     ca. 200 g   29,80 € 
     ca. 300 g   36,50 € 
Rumpsteak 
mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln*1 
     ca. 200 g   27,50 € 
     ca. 300 g   33,50 € 
Rinderfilet 
mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln*1 
     ca. 200 g   32,00 € 
     ca. 300 g   39,00 € 
 
 
 
 
 
 
*1 enthält Nitritpökelsalz 
 
 



 

            Köstlichkeiten von Gans & Ente 
 

Frische, halbe Barbarie-Ente     39,00 € 
~Wir servieren Ihnen Brust und Keule~ 
mit Bähres Apfel-Orangensauce 
Rotkohl & Kartoffelklöße  
 

Gänsebrust mit Äpfeln und Rosinen   39,00 € 

mit Bähres Apfel-Orangensauce 
Rotkohl & Kartoffelklöße 
 

Gänsekeule mit Äpfeln und Rosinen   40,00 € 

mit Bähres Apfel-Orangensauce 
Rotkohl & Kartoffelklöße 
 
 
 

Nur auf Vorbestellung ab 4 Personen: 
 

Das Highlight des Jahres – perfekt für den gemeinsamen Genuss 
 

Braten von der frischen, Dithmarscher Gans 
~gefüllt mit Äpfeln & Rosinen~ 
mit Bähres Apfel-Orangensauce 
Rotkohl, Rosenkohl mit Mandelbutter 
Kartoffelklöße und Kartoffeln 
 
Preis pro Person       58,00 € 
 
Weinempfehlung zur Gans 
Frankreich, Bordeaux  
Marquis de Castera 
Merlot & Cabernet Sauvignon  Glas 0,2l     9,00 € 
       Flasche 0,75l 35,00 € 
 
 
 
 
 
 



 

            Mit frischen Pilzen 
 Bandnudeln  
mit frischen Pilzen in Rahmsauce    22,50 € 
~wenn es sein muss, auch vegan  ;-)~ 
 
 

Steaks vom Reh aus hiesiger Jagd    38,50 € 
mit gebratenen Pilzen*1 , Wildrahmsauce 
Kroketten und Eisbergsalat mit Zitronen-Sahnedressing 
 
 
 

Lammrücken        37,50 € 
mit frischen Pilzen in Rahmsauce, Bohnenbündchen 
und Kroketten 
 
 
 

            Aus der Schnitzelpfanne 
Schweineschnitzel Jäger Art     23,80 € 
~ Bähres Jägersauce*1, mit Champignons, Speck*1 & Zwiebeln in Rahmsauce ~ 
Pommes frites und bunter Beilagensalat 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb     29,50 € 

mit Bratkartoffeln*1  
und Eisbergsalat mit Zitronensahnedressing 
 
 
 
 
*1 enthält Nitritpökelsalz 
 vegetarisch                      
 
 

                  
 
 



 

 
  Fischers Fritze fischt . . . 
Filet vom Lachs im Ofen gegrillt    35,50 € 

auf Bandnudeln mit frischen Pilzen in Rahmsauce 
 
 
 
 
 

                   Salate 
 Bähres bunter Blattsalat     12,80 € 

fruchtig oder pikant garniert 
mit Himbeerdressing oder weißem Balsamicodressing 
dazu hausgebackenes Brot 
 
   mit gebratener Pute    17,80 € 
   mit gebratenen Garnelen    23,90 € 
   mit Rinderfilet (ca. 150 g)    29,50 € 
   mit Lachsfilet     25,80 € 
    mit Burrata     14,80 € 
 
 
 
 

Für weitere vegane Speisenvorschläge berät Sie unser 
Serviceteam gern. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
*1 enthält Nitritpökelsalz 
 vegetarisch 
 vegan 



 

 
                     
 

. . . hinterher 
Mövenpick Vanilleeis 
mit heißen Kirschen       9,80 € 
oder 
heißer Schokoladensauce      9,80 € 
oder 
heißen Himbeeren      10,50 € 
 
 
 

Crème Brûlée 
mit lauwarmen Himbeeren     10,80 € 
solo         8,00 € 
 
 
 

Affogato        6,50 € 
eine Kugel Vanilleeis 
mit heißem Espresso aufgefüllt 
 
 
 

Dunkles Schokoladenmousse    11,50 € 
mit lauwarmen Rotweinpflaumen 
 
 
 

Unsere Eissorten von Mövenpick 
Vanille, Schokolade, Stracciatella, Erdbeer, Kirsche 
Walnuß, Zitronensorbet, Cassissorbet 
 

   Preis pro Kugel     2,00 € 
 
 
 

Eiskaffee        7,50 € 
mit Vanilleeis & Schlagsahne 



 

 
 
 
 

                   Getränke 
Biere vom Fass 
  Gilde Ratskeller   0,3 l  3,90 € 
       0,4 l  4,90 € 
       0,5 l  5,90 € 
  König Pilsener   0,3 l  3,90 € 
       0,4 l  4,90 € 
  Helles Gilde oder   0,3 l  3,90 € 
  Bayreuther nach Anstich  0,4 l  4,90 € 
       0,5 l  5,90 € 
  Maisels Hefeweizen  0,3 l  3,90 € 
       0,5 l  5,90 € 
  Bayreuther Landbier dunkel 0,3 l  3,90 € 
       0,5 l  5,90 € 
  Bitburger 0,0%   0,3 l  3,90 € 
 
 
 
 

Alkoholfreie Biere 
  Maisels Weiße alkoholfrei  Fl. 0,5 l 5,90 € 
  Erdinger alkoholfrei  Fl. 0,5 l 5,90 € 
  Bayreuther helles alkoholfrei Fl. 0,5 l 5,90 € 
 
 
 
 

Mineralwasser 
  Bad Pyrmonter Mineralwasser 
   classic oder still  0,25 l  3,50 € 
   classic oder still  0,75 l  7,90 € 
 
 
 
 
 
 



 

                   Getränke 
Softdrinks 

  Coca Cola*²*³   0,33 l  3,80 € 
  Fanta     0,33 l  3,80 € 
  Sprite     0,33 l  3,80 € 
  Mezzo Mix    0,33 l  3,80 € 
 

  Bad Pyrmonter 
   Bitter Lemon  0,25 l  3,80 € 
   Tonic Water*³*4  0,25 l  3,80 € 
    Ginger Ale   0,25 l  3,80 € 
 
 

Fruchtsäfte von Niehoff Vaihinger und Saftschorlen 
  Apfelsaft naturtrüb   0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Orangensaft   0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Traubensaft    0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Johannisbeer-Nektar  0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Maracuja-Nektar   0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Rhabarber-Nektar naturtrüb 0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Bananen-Nektar   0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
  Kirsch-Nektar   0,2 l  4,00 € 
       0,4 l  6,20 € 
 
  Fruchtschorle   0,2 l  3,80 € 
       0,4 l  5,50 € 
 
 
*2 enthält Coffein 
*3 enthält Farbstoffe 
*4 enthält Chinin 
 
 


